
PLAT ...........................................................

ENTRÉE + PLAT ..................................................

PLAT + DESSERT .................................................

ENTRÉE + PLAT + DESSERT ........................................

ENTRÉE SEULE OU DESSERT SEUL ...................................

Uniquement le midi, du lundi au vendredi,

hors jours fériés, en quantité limitée.

8.50€

10.50€

10.50€

15.00€

19.00€

19.00€

22.00€

Le midi en formule
Ardoise du jour uniquement

Adap. Vegan

Les allergènes sont disponibles sur demande.

Nos viandes et poissons sont d’origine française..

Prix nets en euros, taxes et service compris.

Végétarien Adap. Sans gluten

Nibbles et Entreesˋ

9.00€

10.50€

10.00€

7.50€
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Menu Kids 11
€ 

CAVIAR D’AUBERGINE        ......................................

Ail confit, harissa à la fraise, pain pita

BURRATA 125G     ...............................................

Noisettes torréfiées, pesto de roquette & noisette, focaccia

POULET CROUSTILLANT                 ............................

Sauce sweet chili, coriandre, cébette

FALAFELS DE POIS CHICHES PAR 4                     .............

Yaourt au zaatar, tahini

CRUDO DE POISSON   .............................................

Eau de concombre à la menthe, chili oil, toum

CARPACCIO DE TOMATES D'OLIVIER       ...........................

Huile d'olive, balsamique de Modène, vierge à l'oignon rouge, siphon

burrata, crumble noisette

BEIGNETS DE COURGETTE ET MANOURI PAR 3 .........................

Crème de courgette, condiment à l’ail noir, ‘nduja

(non dispo le midi)

(non dispo le midi)

11.50€



Plats

Desserts

Adap. Vegan

Les allergènes sont disponibles sur demande.

Nos viandes et poissons sont d’origine française.

Prix nets en euros, taxes et service compris.

Végétarien Adap. Sans gluten

23.00€

25.00€

22.50€

20.00€

18.00€

24.00€

19.00€

PÊCHE DU JOUR .................................................

FAUX FILET NORMAND 250G ENV  ..................................

Frites maison et sauce échalote

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU VBF ...............................

Carotte, pousses de soja, coriandre, cacahuète, marinade thaï, 

mayo sriracha, jaune d'oeuf confit au soja, frites maison

POITRINE DE COCHON CONFITE   ..................................

Laquée au jus de viande, compotée de tomate, chapelure grillée aux

tomates séchées, poutargue, pressé de pomme de terre à l’ail

BURGER CARNÉ OU VÉGÉ   ........................................

Boeuf hâché bouchère 150g & poitrine OU champignon portobello crispy,

Morbier, chutney d'oignons, sauce tartare paprika, frites maison

POULPE GRILLÉ   ...............................................

Caviar d’aubergine, mousseline de pois chiches, vierge de tomates et

olives Kalamata, jus de viande, tabac d’herbes à l’origan

AUBERGINE CROUSTILLANTE   .....................................

Caviar d’aubergine, tartare de tomates, échalotes & courgettes, crème

de courgette, stracciatella et ail confit

SALADE CÉSAR ..................................................

Poulet croustillant, anchois de Collioure, parmesan, croûtons à

l’ail, oeuf dur, sauce césar, salade romaine

18.50€

FRAISES FRAÎCHES     ..........................................

Biscuit génoise, chantilly à la vanille, gel fenouil & basilic

CHOCO CERISE   ................................................

Mousse chocolat chaude, cerises confites à la verveine, cerises

fraîches, sorbet cerise, pâte sablée

MOUSSE DE YAOURT   ............................................

Granola chocolat blanc & pistache, abricots rôtis à la lavande

ASSIETTE DE FROMAGES DE LA FROMAGERIE RACINES   ...............

Salade & condiments

 9.50€

 9.50€

11.50€

 9.00€
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