
PLAT ...........................................................

ENTRÉE + PLAT ..................................................

PLAT + DESSERT .................................................

ENTRÉE + PLAT + DESSERT ........................................

ENTRÉE SEULE OU DESSERT SEUL ...................................

Uniquement le midi, du lundi au vendredi,

hors jours fériés, en quantité limitée.

9.00€

10.50€

10.50€

15.00€

19.00€

19.00€

22.00€

Le midi en formule
Ardoise du jour uniquement

Adap. Vegan

Les allergènes sont disponibles sur demande.

Nos viandes et poissons sont d’origine française.

Prix nets en euros, taxes et service compris.

Végétarien Adap. Sans gluten

Nibbles et Entreesˋ

6.50€

12.00€

12.00€

7.50€
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Menu Kids 11
€ 

DIP RICOTTA FUMÉE     ..........................................

Betterave, pickles de betterave, huile d’herbes, pain grillé

CROQUETTES DE POISSON PAR 3                 ....................

Crème épaisse acidulée aux herbes

POULET CROUSTILLANT                 ............................

Sauce sweet chili, coriandre, cébette

OEUFS MAYO     .................................................

Mousseline au vinaigre de riz, furikake, huile de Sichuan, chips de

riz, horseradish

POIREAUX BRULÉS À LA FLAMANDE     ..............................

Œuf dur, persil, citron, échalote, réduction de bière, échalotes

frites

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU ....................................

Jaune d’œuf confit, pickles de moutarde, cornichon, échalote, pancake

au sarrasin

CEVICHE DE POISSON   ...........................................

Leche de tigre, ananas, piment végétarien, coriandre

(non dispo le midi)

(non dispo le midi)

8.00€



Plats

Desserts

Adap. Vegan

Les allergènes sont disponibles sur demande.

Nos viandes et poissons sont d’origine française.

Prix nets en euros, taxes et service compris.

Végétarien Adap. Sans gluten

23.00€

29.50€

21.00€

22.50€

18.00€

24.00€

19.00€

PÊCHE DU JOUR .................................................

T-BONE DE VEAU 350G ENV   .....................................

Sauce crème au poivre fumé & sauge, noix torréfiées, frites maison

½ FILET DE CANARD   ..........................................
Mousseline de coco de Paimpol au beurre noisette, vierge de coco de

Paimpol, gastrique de betterave

FILET MIGNON DE COCHON   ..................................

Servi rosé, mousseline de panais, panais rôti, caramel de cidre,

sarrasin soufflé, jus de viande

BURGER CARNÉ OU VÉGÉ   ........................................

Boeuf hâché bouchère 150g & poitrine OU champignon portobello crispy,

Morbier, chutney d'oignons, sauce tartare paprika, frites maison

POULPE GRILLÉ   ...............................................

Crémeux maïs, corn fritters, n’duja, condiment herbacé, salade

d’herbes

CHOU RÔTI     .................................................

Beurre d’harissa, labneh, chou vinaigré, oignon brûlé, ail confit,

salade d’herbes

SAUCISSE AU MUSCADET   ........................................

Purée de pomme de terre, jus à la sarriette, échalotes frites,

pickles de moutarde

19.50€

MOUSSE AU CHOCOLAT     ........................................

Tahini, huile d’olive, fleur de sel, tuile sésame

POMME POCHÉE AU MISO   ........................................

Caramel fouetté, short bread

FIGUES & LABNEH    ............................................

Amande et riz soufflé caramélisé, chips de riz, huile de feuille de

figuier

ASSIETTE DE FROMAGES DE LA FROMAGERIE RACINES   ...............

Salade & condiments

 9.50€

 9.00€

11.50€

 9.00€
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