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DS
Blancs

AOC Muscadet Cotes de Grand lieu “Les Parcelles”, Les hautes noélles BIO 24,50 €
AOC Muscadet Cotes de Grand lieu sur lie “Clos de la butte”, Eric Chevalier BIO 32,50 €
AOC Muscadet Sevre et Maine “Le verger”, Luneau Papin BIO 35,00 €
AOP Muscadet Gabbro “Clos des Bouquinardieres”, Jéréme Bretaudeau BIO 55,00 €
VDF “Melon B” Melon de Bourgogne, Landron Chartier BIO 29,00 €
IGP Val de Loire “Florés” Grolleau gris, Les hautes noélles BIO 28,50 €
IGP Val de Loire “Erythra” Grolleau gris de macération, Les hautes noélles BIO 35,00 €
AOC Saumur blanc “L'ingénue” Chenin, Domaine des varinelles BIO 34,00 €
AOC Montlouis sur Loire “Clef de sol” Chenin, Domaine la Grange Tiphaine BIO 49,00 €
AOC Sancerre Sauvignon, Domaine des cotes blanches Nicolas Millet BIO 43,00 €
AOC Coteaux d'Ancenis “Révélations” Malvoisie, Landron Chartier BIO 29,50 €
AOC Cheverny “Les Voyoux” Sauvignon/Menu pineau, Dom. de Veilloux BIO 30,00 €
AOC Gros Plant du Pays Nantais Sur Lie “Folle blanche”, Luneau Papin BIO 35,00 €
AOC Bourgogne Tonnerre Chardonnay, Alain Mathias BIO 41,00 €
AOC Macon Villages Chardonnay, Chateau de Javernand BIO 32,00€
AOC Saint Veran "Les grands dougys" Chardonnay, Dom. Duvert BIO 51,00 €
AOC Faugeres “Faugeres blanc” Roussanne/Grenache, Chateau de la Liquiére BIO 28,50 €

AOC Corbieres “Les Chemins Blancs” Grenache/Vermentino/Roussanne, Chat. la Baronne Demet. 34,00 €
AOC Languedoc “Arrivant Blanc” Picpoul/Marsanne/Roussane, Domaine Terre de tramontane BIO 38,50 ¢€

IGP Pays d'oc “Cotes des peres” Grenache Blanc/ Viognier, Dom. La cOte des peres BIO 28,00 €
AOC Costieres de Nimes " Les Cimels" Grenache/Rolle/Roussanne, Chateau d'ores et de g. BIO 27,00 €
AOC Cotes du Rhone Marsanne/Roussanne/Viognier, Domaine Chaume Arnaud BIO SIS0
AOC Lirac “Trinité” Grenache blanc/Viognier/Roussanne, Chateau de Manissy Demet. 36,00 €
VDF “Les agudes” Colombard/Sauvignon blanc, Mas del périé Demet. 35€
VDF “Pépin” Chardonnay/Auxerrois/Sylvaner/Riesling, Dom. Achilée Vin nature 38¢€
AOC Saumur Brut Méthode traditionnelle De Chanceny 29,00 €

AOC Champagne Brut Tradition, J.Charpentier 55,00 €
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Roses

14cl
AOC Cheverny, Pinot noir/Gamay, Dom. du Salvard
AOC Faugeres “Les Amandiers” Cinsault/Mourvedre/Grenache, Chateau de la Liquiére BIO
AOP Coteaux d'Aix en Provence “Les petits volets” 5 cépages, Domaine Tour campanets BIO

Rouges

VDF Coteaux d’Ancenis “Gamay toujours” Gamay, Dom. Landron Chartier BIO
AOC Chinon “Pérou” Cabernet franc, Dom. des fréres BIO

VDF “Zoi”, Grolleau noir/Merlot/Cabernet Franc, Dom. Hautes Noelles BIO

AOC Saumur Champigny “L'aurigine” Cabernet franc, Domaine des Varinelles BIO
VDF “Brise d'aunis”, Pinot d"aunis, Dom. de la grange aux belles Vin nature

VDF “Ornaté” Merlot, Jéréme Bretaudeau BIO

AOP Cheverny “Les voyoux”, Pinot Noir/ Gamay, Dom. de Veilloux BIO

AOC Touraine-Amboise “Cot vieilles vignes” C6t, Domaine la Grange Tiphaine BIO
AOP Sancerre Pinot noir, Domaine des cotes blanches Nicolas Millet BIO

AOC Chiroubles “Indigénes” Gamay, Chateau de Javernand Vin Nature
AOC Chiroubles “Les Gatilles” Gamay, Chateau de Javernand BIO

VDF “Cinso bistro” Cinsault, Dom. Beaubois BIO

AOP Pic saint loup “Coste d'Aleyrac” Syrah/Grenache, Chat. Lancyre BIO
AOP Cétes du Rhéne “Les collines” 5 cépages, Dom. de la Cabotte BIO
AOC Crozes Hermitage Syrah, Christophe Pichon, BIO

AOC Faugeres “L'Ampoule” Cinsault/Grenache, Chateau de la Liquiere BIO

AOC Corbieres “Les Lanes” Carignan/Grenache, Chateau la Baronne Demet.

AOC Languedoc, “Arrivant Rouge”, Grenache/Syrah/Mourvedre, Dom. Terre de tramontane Demet.
AOC Cobte du Roussillon “Esprit libre”, Syrah/Grenache Noir, Dom. de I'Ou BIO

AOP Saint Chinian “Le moulin sur la route” Syrah/Grenache/Cinsault/Carignan, Benjamin Boissier

AOP Cadillac Cotes de Bordeaux “Les Caprices” Merlot, Domaine Les Carmels BIO

AOP Cahors “Les Escures” Malbec, Dom. mas del périé Demet.
VDF “Serpent a plumes” Malbec/Merlot, Dom. Calmette BIO

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Consultez notre équipe pour connaitre les millésimes en cours.
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Les vignerons sont soumis aux conditions climatiques et leur volume de production peut en étre altéré.



