
VAL DE LOIRE

AOC Muscadet Côtes de Grand lieu “Les Parcelles”, Dom. Les hautes Noëlles BIO ................

AOC Muscadet Coteaux de la Loire “Melon B”, Dom. Landron Chartier BIO ........................

AOC Muscadet “Clisson”, Dom. Le vallon des perrière, Famille Héraud BIO ......................

AOC Muscadet Sèvre et Maine “Le Verger”, Dom. Luneau Papin BIO ...............................

AOC Muscadet Gabbro “Clos des Bouquinardières”, Dom. Jérôme Bretaudeau BIO ...................

IGP Val de Loire “Les 3 bois”, Chardonnay, Dom. Eric Chevalier BIO ...........................

AOC Gros Plant du Pays Nantais Sur Lie “Folle blanche”, Dom. Luneau Papin BIO ................

AOC Coteaux d'Ancenis “Révélation”, Malvoisie, Dom. Landron Chartier BIO .....................

IGP Val de Loire “Erythra”, Grolleau gris de macération, Dom. Les hautes Noëlles BIO .........

AOC Saumur blanc “L'ingénue”, Chenin, Dom. des Varinelles BIO ................................

AOC Vouvray “Pierres Rousses”, Chenin, Dom. Pierre Breton BIO.................................

AOC Montlouis sur Loire “Clef de Sol”, Chenin, Dom. la Grange Tiphaine BIO ...................

AOC Savennières “La Croix Picot”, Chenin, Dom. de la Bergerie BIO ............................

VDF “Blanc de Noir”, Cabernet Franc, Dom. La lande, famille Delaunay BIO......................

AOC Sancerre Sauvignon, Dom. des côtes blanches, Nicolas Millet BIO ..........................

BOURGOGNE / BEAUJOLAIS

AOC Mâcon Villages, Chardonnay, Chât. de Javernand BIO .......................................

AOC Bourgogne Tonnerre, Chardonnay, Dom. Alain Mathias BIO ...................................

AOC Saint Véran "Les Grands Dougys", Chardonnay, Dom. Duvert BIO .............................

LANGUEDOC ROUSSILLON

IGP Gard "Alluvions", Viognier, Dom. Joé Chandelier BIO ......................................

VDF Hérault, “Champs Pentus”, Grenache blanc/Viognier, Frédéric Brouca BIO ...................

AOC Corbières “Les Chemins Blancs”, Grenache/Vermentino/Roussanne, Chât. la Baronne Demeter...

VALLÉE DU RHÔNE

AOC Côtes du Rhône, Grenache blanc/Clairette, Chât. de Manissy Demeter .......................

AOC Saint-Péray Roussanne/Marsanne, Dom. De Lorient BIO ......................................

SUD OUEST

VDF “Les Agudes”, Colombard/Sauvignon blanc, Mas del périé, Fabien Jouvès Demeter ............

ALSACE

VDF “Pépin”, Chardonnay/Auxerrois/Sylvaner/Riesling, Dom. Achilée Vin nature .................

PROVENCE

VDF “Madmed”, Sauvignon/Colombard, Dom. de la Mongestine Vin nature ..........................
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AOC Saumur Brut Méthode traditionnelle, De Chanceny ..........................................

Méthode traditionnelle “SVP”, Chardonnay/Folle Blanche/Pinot Noir, Dom. Eric Chevalier BIO ...

AOC Crémant de Loire Brut Nature, Chenin/Chardonnay, Dom. de la Bergerie BIO .................

AOC Champagne Brut Sélection, Dom. Pannier ...................................................
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35.00€

25.00€
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Consultez notre équipe pour connaitre les

millésimes en cours. Les vignerons sont soumis aux conditions climatiques et leur volume de production peut en être altéré.

Prix nets, ttc, service compris.



AOC Coteaux d'Aix en Provence “Les petits volets”, 5 cépages, Dom. Tour Campanets BIO ........

IGP Val de Loire “Sans prise de tête”, Cabernet Franc, Dom. Eric Chevalier BIO ...............

AOC Menetou Salon, Pinot noir, Dom. Philippe Gilbert BIO .....................................

VAL DE LOIRE

VDF “Tirer le Grolleau”, Grolleau, Dom. Cady BIO .............................................

VDF “Zoï”, Grolleau noir/Merlot/Cabernet Franc, Dom. Les hautes Noëlles BIO ..................

VDF “Ornaté”, Merlot, Dom. Jérôme Bretaudeau BIO..............................................

AOC Anjou “Route de la Corniche”, Cabernet franc, Dom. des Roseraies BIO .....................

AOC Saumur Champigny “L'aurigine”, Cabernet franc, Dom. des Varinelles BIO ...................

IGP Val de Loire “Métamorphisme”, Pineau d’aunis, Dom. de la Bergerie BIO ....................

AOC Touraine-Amboise “Côt vieilles vignes”, Dom. La Grange Tiphaine BIO ......................

AOC Sancerre Pinot noir, Dom. des côtes blanches Nicolas Millet BIO ..........................

IGP “Urfé”, Gamays Noir & de Bouze, Dom. Les vins de la Madone, Gilles Bonnefoy Demeter ......

BOURGOGNE / BEAUJOLAIS

AOC Mâcon Bourgogne, Pinot noir, Chât. de Javernand BIO ......................................

AOC Chiroubles “Indigènes”, Gamay, Chât. de Javernand Vin Nature .............................

AOC Coteaux Bourguignons, Gamay, Dom. Chapuis & Chapuis ......................................

AOC Mercurey “Le Saut Muchiau”, Pinot noir, Dom. de la Monette BIO ...........................

VALLÉE DU RHÔNE

VDF “À la Source”, Grenache/Carignan/Syrah/Counoise, Dom. Marcel Richaud BIO .................

AOC Côtes du Rhône, Grenache/Counoise/Carignan/Syrah, Chât. de Manissy BIO ...................

AOC Crozes Hermitage, “Et la Bannière”, Syrah, Dom. du Coulet Matthieu Barret BIO ............

LANGUEDOC ROUSSILLON

AOC Corbières “Les Lanes”, Carignan/Grenache, Chât. la Baronne Demeter .......................

AOC Faugères, “Côte de Glou”, Carignan/Grenache Noir/Syrah, Dom. Frédéric Brouca BIO .........

IGP Cévènnes “Costal”, Grenache, Dom. Joé Chandelier BIO .....................................

AOC Pic Saint Loup “Vieilles Vignes”, Syrah/Grenache, Chât. Lancyre BIO ......................

AOC Terrasses du Larzac “La Grande Cuvée”, Syrah, Mas Laval Conversion BIO......................

BORDEAUX

AOC Cadillac Côtes de Bordeaux “Les Caprices”, Merlot, Dom. Les Carmels BIO ..................

AOC Medoc Merlot/Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc, Chât. Saint Saturnin .....................

SUD OUEST

AOC Cahors “Les Escures”, Malbec, Mas del périé, Fabien Jouvès Demeter .......................

PROVENCE / CORSE

VDF “Madmed” Cinsault, Dom. de la Mongestine Vin nature ......................................

AOC Patrimonio “Cru des Agriates”, Niellucciu/Sciaccarellu, Dom. Giacometti BIO ..............
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Roses

Rouges

Vins et Bulles 
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