
Dip yaourt grec & feta      ...............................................

Chimichurri au citron vert, pistache, pain pita

Croque truffé .............................................................

Conté, crème fraîche truffée, jambon aux herbes

Supp truffe fraîche + 4€

Carpaccio de Saint Jacques Bretonnes   ....................................

Du bateau Trugarez. Lemon water, citron confit, crackers piment combawa

Vol au vent   .............................................................

Shiitakés sautés, béchamel au vin jaune, laguiole fromagerie Racines, truffe fraîche

Truite des Pyrénées en gravlax au gin   ...................................

Blinis sarrasin, crème au raifort, gel citron gin

Ardoise du jour uniquement

Plat ......................................................................

Entrée + Plat .............................................................

Plat + Dessert ............................................................

Entrée + Plat + Dessert ...................................................

Uniquement le midi, du lundi au vendredi, hors jours fériés, en quantité limitée.

8.50€

9.50€

12.00€

12.00€

15.00€

19.00€

19.00€

22.00€

Le midi en formule

Menu Kids 11€
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Adap. Vegan

Les allergènes sont disponibles sur demande.

Nos viandes et poissons sont d’origine française.

Prix nets en euros, taxes et service compris.

Végétarien Adap. Sans gluten

En solo ou a partagerˋEn solo ou a partagerˋ

12.50€



Pêche du jour ..............................................................

Cuisse de canard confite   .................................................

Pressé de pomme de terre à l’ail et noisette, marrons sautés, chimichurri citron vert, jus de

viande

Travers de porc sauce barbecue thaï   ......................................

Patate douce en mousseline et potatoes, coleslaw, poitrine fumée au sirop d’érable, coriandre

fraîche, crispy onions

Chou fleur rôti au saté      ...............................................

Yaourt sésame, mousseline de chou fleur, cacahuète, purée de citron confit, émulsion saté,

coriandre

Croque truffé ..............................................................

Conté, crème fraîche truffée, jambon aux herbes, truffe fraîche, œuf au plat, frites maison

Burger Carné ou végé    ....................................................

Boeuf hâché bouchère 150g & poitrine OU champignon portobello crispy,

Morbier, chutney d'oignons, sauce tartare paprika, frites maison

Portokalopita   ............................................................

Sirop d’agrumes épicé, zeste, glace yaourt

Eton mess      .............................................................

Crème de marron, meringue, myrtille, crème fouettée vanille, glace vanille

Assiette de fromages de la fromagerie Racines   ............................

Salade & condiments

Coulant au chocolat gianduja               .................................

Brunoise de poire et gel poire, noisette torréfiée

Plats

Desserts

23.00€

 10.00€

Adap. Vegan

Les allergènes sont disponibles sur demande.

Nos viandes et poissons sont d’origine française.

Prix nets en euros, taxes et service compris.

Végétarien Adap. Sans gluten

21,50€

19.50€

22.50€

18.50€

18.00€

 9.50€

 11.00€

11.50€(12 min de cuisson)

& aussi nos suggestions de fetes disponibles midi et soir !


